la Caverina doll Clitista

NONNA

GEL

ITALIA SENZA GLUTINE

Bienvenidos a la ERA GLUTEN FREE

La revolucidén del sabor italiano sin gluten ha llegado.
Nuestros restaurantes reinventan la tradicion culinaria de Italia
con una propuesta moderna, creativay 100% libre de gluten.
En Nonna Celia, el disfrute no tiene limites ni restricciones:
una fusion perfecta donde el sabor une tradicion y vanguardia.

NONNACELIA.COM | T. 966 177 868 | ¢/ Historiador Vicente Ramos esquina ¢/ Licia Calderdn, 03540 Alicante



NONNA @ CELIA

ITALIA SENZA GLUTINE

PAN ARTESANO, AMASADO A MANO Y HECHO AL HORNO DE PIEDRA 3,95 €
PAN DE AJO: con mozzarellay orégano / *6 5,95 €
ENTRANTES

PROVOLONE (al horno de piedra; acompanado de pan artesano sin gluten) 11,15 €
Elige tu sabor:

Bolofesa/ *6, 7, 9

Sobrasada y miel / *6, 9, 12

Foie y cebolla caramelizada / *6

Tomate seco, huevo y bacén / *3, 6,9, 12

Huevo trufado / *3, 6

Napolitano: con nuestra salsa de tomate y albahaca / *6, 9

PATATAS DE RIO

Pesto, bacén y parmesano / *6, 9, 12, 13 8,80 €
Queso Gorgonzola 'y miel / *6 8,80 €
Foie, rucula, parmesano y crema de turrén / *3, 6, 13 8,80 €
Con porqueta (asado cerdo) y huevo / *3, 6, 7, 9 10,15 €
Con huevo trufado / *3 10,15 €
ENSALADAS

Pollo braseado: variado de lechuga, cherry, olivas negras, frutos secos, ldminas de parmesano,

jamon york, pollo braseado al horno KAMADO y salsa césar/ *3, 5, 6, 8, 12, 13 13,95 €
Del mar: variado de lechuga, tomate, atin, anchoa, maiz, gambitas, 2 gambones, olivas negras

y pesto verde / *2,3, 4, 6,9, 13 16,05 €
Foie y manzana caramelizada: variado de lechuga, cherry, maiz, foie de pato, pasas, mozzarella

de Bufala, manzana dulce y vinagreta de miel / *6, 8, 9 16,05 €
Burrata: seleccion de tomates, olivas negras, alcaparras, 1 burrata, paté de olivas negras,

tomate seco, pesto rojo y ricula, con pan artesano recién horneado / *4, 6, 9, 12, 13 17,90 €
GRATINADOS:

20 min, vale la pena esperar! Tienes la opcion de pedir la lasaia roja sin lactosa, PREGUNTANOS

Lasana Roja: bolofesa, bechamel y mezcla de quesos / *6, 7, 9 15,00 €
Lasafa Blanca de foie: carne picada, lamina de foie, setas, trufa, mezcla de quesos y bechamel trufada/*6,9 16,00 €
Canelones de setas y trufa: carne picada, setas, trufa, mezcla de quesos y bechamel / *6, 9 15,00 €

SI QUIERES LLEVARTE UN POQUITO DE NOSOTROS CONTIGO, LOS ENVASES TIENEN UN COSTE DE 0,50¢.




NONNA @ CELIA

ITALIA SENZA GLUTINE

PASTA FRESCA rellenay artesana: Hecha en nuestro obrador cada dia

Medias lunas de setas y ricotta con salsa de foie, champifiones (contiene nata) y salchicha italiana / *3, 6 17,55 €

Ravioli verde de espinacas y ricotta, salsa pesto, cherry y mozzarella de bufala DOP / *3, 6 17,55 €
Ravioli de confit de pato, con salsa de tomate, cherry, chalota y albahaca (sin lactosa) / *3 17,55 €
Noqui ala Bolonesa/*3,7, 9,12 17,55 €

PASTA SECA: Elige entre rigatoni o espagueti

Burrata Amatricciana (nuestra salsa de tomate, guanciale,1 burrata y queso pecorino romano) / *6 18,00 €
Cherry (salsa de tomate, cherry, mozzarella de Bufala, chalotas y albahaca) / *6 16,00 €
Foie y champifones al oporto (con nata) / *6 16,00 €
Carbonara italiana (sin nata), guanciale, yema de huevo y queso pecorino / *3, é 16,00 €
Carbonara Trufa (sin nata), guanciale, trufa, yema de huevo y queso pecorino / *3, 6 17,00 €
Bolofesa (nuestra salsa de tomate con ternera, pollo y cerdo) / *7, 9 15,00 €
Carbonara con nata (guanciale, yema de huevo, nata y queso pecorino romano) / *3, 6 15,00 €

Del Mar (nuestra salsa de tomate, calamar, mejillon, almeja, gambita, gambodn, chalotay cherry) /*2, 4,11 18,50 €

CARNES

Secreto ibérico a las brasas del horno KAMADO (250 gr. aprox.) con ajetes, patatas, salsa foie

y champifén al oporto (la salsa contiene nata) / *6 18,55 €
Milanesa de pollo con jamén ibérico, mozzarella, tomate y rucula / *3, 6, 9 17,50 €
Costilla de cerdo a baja temperatura 24h: con salsa barbacoa, miel y romero, acompanada

de patatas y verduras al horno / *8, 9, 12 19,55 €
PIZZAS

Extra queso sin lactosa para pizza 2,95 €
Ingredientes extras a partir de 1,60 €
Margarita: tomate, queso, mozzarella de bufala y albahaca / *6 12,55 €
Sobrasada y miel: tomate, queso, cebolla carameliza, sobrasada y miel /*6, 9,12 14,50 €
Atin: tomate, queso y atin / *4, 6 12,80 €
Jamon York: tomate, queso y jamoén york / *6, 12 12,80 €
3 cerditos: tomate, queso, bacdn, jamén york, salchicha y pesto / *6, 12, 13 15,55 €
Exquisita: tomate, queso, foie, manzana caramelizada, queso brie y rdcula/ *6 15,55 €
Hawaiana: tomate, queso, jamon York, champifidn y pifa / *6, 12 13,55 €
Barbacoa: tomate, queso, bolofesa, bacdn, chorizo, maiz y salsa barbacoa / *6, 7, 9, 12 14,50 €
Mozzarella de Bufala: tomate, queso, anchoa, cherry, mozzarella de Bufala y albahaca / *4, 6 14,50 €
Dell’artista: base de bechamel, queso, queso brie, cebolla, bacén y miel / *6, 9, 12 14,50 €
Quesos: tomate, gorgonzola, mozzarella, brie, parmesano, y emmental / *6 14,50 €
Turrén: tomate, queso, bacon, foie, ricula y crema de turrén de Jijona/* 3, 6,9, 12,13 15,55 €
5 estaciones: tomate, queso, champifidn, jamon york, pimiento rojo, olivas negras y maiz / *6, 9, 12 14,50 €
Jamon Ibérico y rucula: tomate, queso, jamén Ibéricoy ricula / *6 14,50 €
Chorizo picante: tomate, queso, chorizo picante y huevo / *3, 6, 9, 12 13,55 €
Vegetal: tomate, queso, espinacas, champiién, cebolla, maiz, pimiento rojo y tomate cherry / *6 12,90 €
El capricho: base de pesto, queso, espinacas, bacén, champinén, queso brie / *3, 6, 9, 12, 13 14,50 €
Carnivora: tomate, queso, bacén, pollo y salchicha italiana / *6, 9, 12 15,55 €
Pollo: base de bechamel, queso, pollo braseado al horno de brasas KAMADO, champifidny parmesano / *6 14,55 €
Burrata Jamén Ibérico: pesto verde, queso, tomate en aceite, 1 burratay jamén / *6, 13 17,90 €

Mediterranea: tomate, queso, tomate fresco en rodajas, mozzarella de bufala, rdcula, jamon ibérico y parmesano / *6 16,65 €

Trufada: base bechamel, queso, concentrado trufa, huevo, queso brie, champifdn y cebolla caramelizada/*3,6 17,65 €

Calzone york: tomate, queso, jamén york, champindn y huevo / *3, 6, 9 15,20 €

Speck: tomate, queso, gorgonzola y speck (jamén serrano ahumado) / *6 14,50 €

SI QUIERES LLEVARTE UN POQUITO DE NOSOTROS CONTIGO, LOS ENVASES TIENEN UN COSTE DE 0,50¢€.

SI DESEAS PERSONALIZAR AUN MAS TU PIZZA, LOS INGREDIENTES EXTRA TIENEN UN COSTE DE 1¢.




NONNA @ CELIA

ITALIA SENZA GLUTINE

POSTRES

PARA COMPARTIR

Mala hierba (helado de vainilla, galleta Oreo y toppings) /*3,5, 6, 13 9,00 €

Torrija (pan brioche, version La Taverna dell "Artista) /*3, 6 7,50 €

Tarta de queso salted caramel /*3, 6 6,10 €

Tarta de queso y pistacho / *3, 6, 13 6,10 €

Tarta de queso con Nutella /*3,6, 12,13 6,10 €

Tarta 3 chocolates / *6, 12 6,10 €

Bombones artesanos de avellana y Nutella (6 unid.) / *6, 12, 13 7,20 €

Calzone de Nutella con helado / *3, 4, 12, 13 11,45 €
ALERGENOS

& *1.Gluten *5. Cacahuetes B *9. Sulfitos € *13. Frutos Secos
& *2.Crustaceos B *6.Lacteos & *10. Sésamo $o *14. Altramuz

© *3.Huevos & *7. Apio & *11. Moluscos

XA *4. Pescados ﬂ *8. Mostaza & *12.Soja

SI QUIERES LLEVARTE UN POQUITO DE NOSOTROS CONTIGO, LOS ENVASES TIENEN UN COSTE DE 0,50€.




NONNA @ CELIA

ITALIA SENZA GLUTINE

VINOS Copa Botella
Vino Tinto

LAUDUM roble, varietal: monastrell y syrah, D.O. Alicante 3,10€ 16,00€
RAMON BILBAO, crianza, varietal: tempranillo, D.O. Rioja 3,60€ 19,50¢€
FINCA RESALSO de Emilio Moro (roble], varietal: tempranillo, D.O. Ribera del Duero 4,00€ 23,00€
Vino Rosado

EL VIEJO TEMPLO, varietal: tempranillo y garnacha, D.0. Navarra 3,10€ 15,00¢€
Vino Blanco

K-NAIA, varietal: verdejo, sauvignon blanc, D.0. Rueda 3,10€ 16,00€
SENORIO REAL, varietal: verdejo y viura, D.0. Rueda 3,10€ 15,00€
MARINA ALTA, varietal: moscatel, D.O. Alicante 3,10€ 15,00¢€

Vinos Espumoso

PROSECCO BRUT, Italia: vino blanco seco, de sabor aromético, fresco y afrutado 19,50 €
MOSCATO, ltalia: vino artesano, dulce, con aromas de manzana 15,50 €
LAMBRUSCO FIORELLO ROSADO 13,00 €
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ITALIA SENZA GLUTINE

Welcome to the GLUTEN-FREE ERA

The revolution of authentic Italian flavor without gluten has arrived.
Our restaurants reinvent ltaly’s culinary tradition with a modern,
creative, and 100% gluten-free proposal.

At Nonna Celia, enjoyment knows no limits or restrictions:

a perfect fusion where flavor brings together tradition and innovation.

NONNACELIA.COM | T. 966 177 868 | ¢/ Historiador Vicente Ramos esquina ¢/ Licia Calderdn, 03540 Alicante



NONNA @ CELIA

ITALIA SENZA GLUTINE

HANDMADE ARTISAN BREAD, STONE-BAKED 3,95 €

GARLIC BREAD: with mozzarella and oregano / *é 5,95 €

STARTERS

PROVOLONE (stone-oven baked, served with artisan gluten-free bread) 11,15 €
Choose your flavor:

Bolognese / *6, 7, 9

Sobrasada (spicy cured sausage) and honey/ *6, 9, 12

Foie gras and caramelized onion / *6

Sun-dried tomato, egg, and bacon / *3, 6, 9, 12

Truffled egg / *3, 6

Napolitano: with our tomato and basil sauce / *6, 9

NEW POTATOES

Pesto, bacon, and parmesan / *6, 9, 12, 13 8,80 €
Gorgonzola cheese and honey / *6 8,80 €
Foie gras, arugula, parmesan, and nougat cream / *3, 6, 13 8,80 €
With porchetta (roast pork) and egg / *3, 6, 7, 9 10,15 €
With truffled egg / *3 10,15 €
SALADS

Grilled Chicken: mixed lettuce, cherry tomatoes, black olives, nuts, parmesan shavings, York ham,

kamado-grilled chicken, and Caesar dressing /*3,5, 6, 8,12, 13 13,95 €
From the Sea: mixed lettuce, tomato, tuna, anchovy, corn, small shrimp, 2 prawns, black olives,

and green pesto/*2,3,4,6,9,13 16,05 €
Foie gras and caramelized apple: mixed lettuce, cherry tomatoes, corn, duck foie gras, raisins,

buffalo mozzarella, sweet apple, and honey vinaigrette / *6, 8, 9 16,05 €
Burrata: tomato selection, black olives, capers, burrata, black olive paté, sun-dried tomato,

red pesto, and arugula, with freshly baked artisan bread /*4, 6,9, 12,13 17,90 €
GRATINS

20 min - worth the wait! You can request lactose-free red lasagna, ASK US

Red Lasagna: bolognese, béchamel, and cheese mix/ *6,7, 9 15,00 €
White Foie Lasagna: minced meat, foie slice, mushrooms, truffle, cheese mix, and truffledbéchamel / *6, 9 16,00 €
Mushroom & Truffle Cannelloni: minced meat, mushrooms, truffle, cheese mix, and béchamel / *6, 9 15,00 €

TAKE OUR FLAVORS HOME WITH YOU. CONTAINERS AVAILABLE FOR €0.50




NONNA @ CELIA

ITALIA SENZA GLUTINE

FRESH, HANDMADE STUFFED PASTA: prepared daily in our kitchen

Half-moons of mushrooms and ricotta with foie sauce, mushrooms (with cream), and Italiansausage / *3, 6 17,55 €
Green ravioli with spinach and ricotta, pesto sauce, cherry tomatoes, and buffalo mozzarella DOP / *3, 6 17,55 €
Duck confit ravioli, with tomato sauce, cherry tomatoes, shallots, and basil (lactose-free] / *3 17,55 €
Gnocchi Bolognese / *3, 7, 9, 12 17,55 €

DRY PASTA: choose rigatoni or spaghetti

Burrata Amatricciana (our tomato sauce, guanciale, 1 burrata, and pecorino romano) )/ *6 18,00 €
Cherry (our tomato sauce, cherry tomatoes, buffalo mozzarella, shallots, and basil] / *6 16,00 €
Foie gras and mushrooms with port wine (with cream) / *6 16,00 €
Italian Carbonara (without cream), guanciale, egg yolk, and pecorino cheese / *3, 6 16,00 €
Truffle Carbonara (without cream), guanciale, truffle, egg yolk, and pecorino cheese / *3, 6 17,00 €
Bolognese (our tomato sauce with beef, chicken, and pork) /*7, 9 15,00 €
Cream Carbonara (guanciale, egg yolk, cream, and pecorino romano) / *3, é 15,00 €

From the Sea (our tomato sauce with squid, mussels, clams, shrimp, prawn, shallots, and cherry tomatoes) /*2,4,11 18,50 €

MEAT

Iberian Secreto (approx. 250 g) grilled in kamado oven with garlic shoots, potatoes, foie sauce,

and mushrooms in port wine (sauce contains cream) / *6 18,55 €
Chicken Milanese with Iberian ham, mozzarella, tomato, and arugula / *3, 6, 9 17,50 €
Pork ribs slow-cooked 24h: with barbecue sauce, honey, and rosemary, served with potatoes

and roasted vegetables /*8, 9, 12 19,55 €
PIZZAS
Lactose-free extra cheese available for pizza 2,95 €
Extra toppings from 1,60 €
Margarita: tomato, cheese, buffalo mozzarella, and basil / *6 12,55 €
Sobrasada & honey: tomato, cheese, caramelized onion, sobrasada, and honey / *6, 9,12 14,50 €
Tuna: tomato, cheese, and tuna / *4, 6 12,80 €
Cooked ham: tomato, cheese, and cooked ham / *6, 12 12,80 €
3 Little Pigs: tomato, cheese, bacon, York ham, sausage, and pesto / *6, 12, 13 15,55 €
Exquisite: tomato, cheese, foie gras, caramelized apple, brie, and arugula / *6 15,55 €
Hawaiian: tomato, cheese, York ham, mushrooms, and pineapple / *6, 12 13,55 €
Barbecue: tomato, cheese, bolognese, bacon, chorizo, corn, and BBQ sauce / *6, 7, 9, 12 14,50 €
Buffalo Mozzarella: tomato, cheese, anchovy, cherry tomato, buffalo mozzarella, and basil / *4, 6 14,50 €
Dell’artista: béchamel base, cheese, brie, onion, bacon, and honey / *6, 9, 12 14,50 €
5 Cheeses: tomato, gorgonzola, mozzarella, brie, parmesan, and emmental / *6 14,50 €
Turrén: tomato, cheese, bacon, foie gras, arugula, and Jijona nougat cream /* 3,6, 9,12, 13 15,55 €
5 Seasons: tomato, cheese, mushrooms, York ham, red pepper, black olives, and corn / *6, 9, 12 14,50 €
Iberian ham & arugula: tomato, cheese, Iberian ham, and arugula / *6 14,50 €
Spicy Chorizo: tomato, cheese, spicy chorizo, and egg / *3, 6, 9, 12 13,55 €
Vegetarian: tomato, cheese, spinach, mushrooms, onion, corn, red pepper, and cherry tomatoes / *6 12,90 €
The whim: pesto base, cheese, spinach, bacon, mushrooms, brie /*3, 6,9, 12,13 14,50 €
Carnivore: tomato, cheese, bacon, chicken, and Italian sausage / *6, 9, 12 15,55 €
Chicken: béchamel base, cheese, kamado-grilled chicken, mushrooms, and parmesan / *6 14,55 €
Burrata & Iberian Ham: green pesto, cheese, preserved tomato, 1 burrata, and Iberian ham / *6, 13 17,90 €
Mediterranean: tomato, cheese, fresh tomato slices, buffalo mozzarella, arugula, Iberian ham, and parmesan / *6 16,65 €
Truffled: béchamel base, cheese, truffle concentrate, egg, brie, mushrooms, and caramelized onion / *3, 6 17,65 €
York Calzone: tomato, cheese, York ham, mushrooms, and egg / *3, 6, 9 15,20 €

Speck: tomato, cheese, gorgonzola, and speck (smoked cured ham) /*6 14,50 €

TAKE OUR FLAVORS HOME WITH YOU. CONTAINERS AVAILABLE FOR €0.50

IF YOU WISH TO CUSTOMIZE YOUR PIZZA EVEN MORE, EXTRA TOPPINGS ARE AVAILABLE AT €1 EACH.




NONNA @ CELIA

ITALIA SENZA GLUTINE

DESSERTS

TO SHARE

Mala hierba (vanilla ice cream, Oreo cookie, and toppings) / *3, 5, 6, 13 9,00 €
Torrija (brioche bread, La Taverna dell’Artista version) / *3, 6 7,50 €
Salted Caramel Cheesecake / *3, 6 6,10 €
Pistachio Cheesecake / *3, 6, 13 6,10 €
Nutella Cheesecake / *3, 6, 12, 13 6,10 €
3 Chocolates Cake / *6, 12 6,10 €
Artisan Hazelnut & Nutella Bonbons (6 pcs.) / *6, 12, 13 7,20 €
Nutella Calzone with ice cream / *3, 6, 12, 13 11,45 €
ALERGENOS

& *1.Gluten *5. Peanuts B *9. Sulfites € *13. Tree Nuts
& *2.Crustaceans B *6.Dairy & *10. Sesame So *14. Lupin

© *3.Eggs & *7.Celery & *11. Mollusks

XA *4. Fish ﬂ *8. Mustard & *12.Soy

TAKE OUR FLAVORS HOME WITH YOU. CONTAINERS AVAILABLE FOR €0.50




NONNA

ITALIA SENZA GLUTINE

CELIA

WINES Glass Bottle
Red Wine

LAUDUM roble, varietals: monastrell and syrah, D.O. Alicante 3,10€ 16,00€
RAMON BILBAO, crianza, varietal: tempranillo, D.O. Rioja 3,60€ 19,50¢€
FINCA RESALSO by Emilio Moro (roble), varietal: tempranillo, D.O. Ribera del Duero 4,00€ 23,00€
Rosé Wine

EL VIEJO TEMPLO, varietals: tempranillo and garnacha, D.0. Navarra 3,10€ 15,00¢€
White Wine

K-NAIA, varietals: verdejo, sauvignon blanc, D.0. Rueda 3,10€ 16,00€
SENORIO REAL, varietals: verdejo y viura, D.0. Rueda 3,10€ 15,00¢€
MARINA ALTA, varietal: moscatel, D.O. Alicante 3,10€ 15,00¢€
Sparkling Wines

PROSECCO BRUT, Italy: dry white wine, aromatic, fresh, and fruity 19,50 €
MOSCATO, Italia: artisan, sweet wine with apple aromas 15,50 €

LAMBRUSCO FIORELLO ROSE

13,00 €
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Bienvenue dans U'ére du SANS GLUTEN

La révolution des saveurs italiennes sans gluten est arrivée.
Nos restaurants réinventent la tradition culinaire italienne
avec une proposition moderne, créative et 100 % sans gluten.
Chez Nonna Celia, le plaisir s’exprime sans limites ni
contraintes :une harmonie parfaite ou la saveur marie
tradition et innovation.

NONNACELIA.COM | T. 966 177 868 | ¢/ Historiador Vicente Ramos esquina ¢/ Licia Calderdn, 03540 Alicante
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ITALIA SENZA GLUTINE

PAIN ARTISANAL, FAIT MAIN ET CUIT AU FOUR A PIERRE 3,95 €
PAIN A L’AIL : avec mozzarella et origan / *6 5,95 €
ENTREES

PROVOLONE (cuit au four a pierre, servi avec du pain artisanal sans gluten) 11,15 €

Choisissez votre garniture:

Bolognaise/ *6, 7, 9

Sobrasada [saucisse épicée) et miel / *6, 9, 12

Foie gras et oignon caramélisé / *6

Tomate séchée, ceuf et bacon/ *3, 6, 9, 12

CEuf a la truffeo / *3, 6

Napolitain : avec notre sauce tomate et basilic / *6, 9

POMMES DE TERRE NOUVELLES

Pesto, bacon et parmesan o/ *6,9, 12, 13 8,80 €

Fromage gorgonzola et miel /*6 8,80 €

Foie gras, roquette, parmesan et créme de nougat / *3, 6, 13 8,80 €

Avec porchetta (porc roti) et ceuf /*3, 6,7, 9 10,15 €

Avec ceuf a la truffe /*3 10,15 €

SALADES

Poulet Grillé : mélange de laitues, tomates cerises, olives noires, noix, copeaux de parmesan,

jambon york, poulet grillé au kamado et sauce césar/ *3,5, 6, 8, 12, 13 13,95 €

De la Mer : mélange de laitues, tomate, thon, anchois, mais, crevettes, 2 gambas, olives noires

et pestovert/*2,3,4,6,9,13 16,05 €

Foie gras et pomme caramélisée : mélange de laitues, tomates cerises, mais, foie gras de canard,

raisins secs, mozzarella de bufflonne, pomme douce et vinaigrette au miel /*6, 8, 9 16,05 €
Burrata: sélection de tomates, olives noires, capres, burrata, paté d'olive noire, tomates séchées,

pesto rouge et roquette, avec pain artisanal tout juste cuit /*4, 6,9, 12,13 17,90 €

GRATINS :

20 min, ca vaut la peine d’attendre ! Vous pouvez demander une lasagne rouge sans lactose, DEMANDEZ-NOUS

Lasagne Rouge : bolognaise, béchamel et mélange de fromages / *6, 7, 9 15,00 €

Lasagne Blanche au Foie Gras : viande hachée, tranche de foie gras, champignons, truffe,

mélange de fromages et béchamel truffée / *6, 9 16,00 €

Cannelloni aux champignons et truffe : viande hachée, champignons, truffe,

mélange de fromages et béchamel / *6, 9 15,00 €

POUR SAVOURER NOS PLATS CHEZ VOUS, LES CONTENANTS SONT DISPONIBLES A 0,50 €.
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NONNA @ CELIA

ITALIA SENZA GLUTINE

PATES FRAICHES, farcies et artisanales : préparées chaque jour dans notre atelier

Demi-lunes aux champignons et ricotta avec sauce au foie gras, champignons (avec créme) et saucisse italienne /*3,6 17,55 €

Raviolis verts aux épinards et ricotta, sauce pesto, tomates cerises et mozzarella de bufflonne DOP /*3,6 17,55 €

Raviolis de confit de canard, avec sauce tomate, tomates cerises, échalotes et basilic (sans lactose) / *3 17,55 €

Gnocchis Bolognaise /*3,7, 9, 12 17,55 €

PATES SECHES: choisissez rigatoni ou spaghetti

Burrata Amatricciana (notre sauce tomate, guanciale, 1 burrata et pecorino romano) / *6 18,00 €
Cherry [notre sauce tomate, tomates cerises, mozzarella de bufflonne, échalotes et basilic) / *6 16,00 €
Foie et champignons au porto (avec créme) / *6 16,00 €
Carbonara italienne (sans créme), guanciale, jaune d’ceuf et fromage pecorino / *3, é 16,00 €
Carbonara a la truffe (sans créme), guanciale, truffe, jaune d’ceuf et fromage pecorino / *3, 6 17,00 €
Bolognaise (notre sauce tomate avec beeuf, poulet et porc) /*7, 9 15,00 €
Carbonara avec créme (guanciale, jaune d’ceuf, créme et pecorino romano) / *3, 6 15,00 €

De la Mer (notre sauce tomate, calamar, moules, palourdes, crevettes, gambas, échalote et tomates cerises] /*2, 4,11 18,50 €

VIANDES

Secreto ibérique (env. 250 g] grillé au four kamado avec pousses d'ail, pommes de terre,

sauceau foie gras et champignons au porto (sauce avec creme) / *6 18,55 €
Escalope de poulet a la milanaise avec jambon ibérique, mozzarella, tomate et roquette / *3, 6, 9 17,50 €
Cotes de porc cuites 24h a basse température : avec sauce barbecue, miel et romarin,

servies avec pommes de terre et légumes rotis / *8, 9, 12 19,55 €
PIZZAS

Fromage supplémentaire sans lactose disponible 2,95 €
Ingrédients supplémentaires a partir de 1,60 €
Margherita : tomate, fromage, mozzarella de bufflonne et basilic / *6 12,55 €
Sobrasada et Miel : tomate, fromage, oignon caramélisé, sobrasada et miel / *6, 9,12 14,50 €
Thon : tomate, fromage et thon /*4, 6 12,80 €
Jambon cuit : tomate, fromage et jambon cuit / *6, 12 12,80 €
3 petits cochons : tomate, fromage, bacon, jambon cuit, saucisse et pesto / *6, 12, 13 15,55 €
Exquisita: tomate, fromage, foie gras, pomme caramélisée, brie et roquette / *6 15,55 €
Hawaienne : tomate, fromage, jambon cuit, champignons et ananas / *6, 12 13,55 €
Barbecue : tomate, fromage, bolognaise, bacon, chorizo, mais et sauce barbecue /*6,7, 9, 12 14,50 €
Mozzarella de Bufala: tomate, fromage, anchois, tomates cerises, mozzarella de Bufala et basilic / *4, 6 14,50 €
Dell’artista: base béchamel, fromage, brie, oignon, bacon et miel /*6, 9, 12 14,50 €
Fromages : tomate, gorgonzola, mozzarella, brie, parmesan et emmental / *6 14,50 €
Turrén: tomate, fromage, bacon, foie gras, roquette et creme de nougat Jijona/* 3, 6,9, 12,13 15,55 €
5 Saisons : tomate, fromage, champignons, jambon york, poivron rouge, olives noires et mais / *6, 9, 12 14,50 €
Jambon ibérique et roquette : tomate, fromage, jambon ibérique et roquette / *6 14,50 €
Chorizo épicé : tomate, fromage, chorizo épicé et ceuf / *3, 6, 9, 12 13,55 €
Végétale: tomate, fromage, épinards, champignons, oignon, mais, poivron rouge et tomatescerises / *6 12,90 €
Le Caprice : base pesto, fromage, épinards, bacon, champignons, brie /*3, 6,9, 12,13 14,50 €
Carnivore: tomate, fromage, bacon, poulet et saucisse italienne / *6, 9, 12 15,55 €
Poulet : base béchamel, fromage, poulet grillé au kamado, champignons et parmesan / *6 14,55 €
Burrata et Jambon Ibérique : pesto vert, fromage, tomate confite, 1 burrata et jambon ibérique / *6, 13 17,90 €
Méditerranéenne: tomate, fromage, tranches de tomate fraiche, mozzarella de bufflonne,roquette, jambon ibérique et parmesan /*6 16,65 €
Truffée : base béchamel, fromage, concentré de truffe, ceuf, brie, champignons et oignoncaramélisé / *3, 6 17,65 €
Calzone Jambon cuit : tomate, fromage, jambon york, champignons et ceuf /*3, 6, 9 15,20 €
Speck: tomate, fromage, gorgonzola et speck (jambon cuitfumé) /*6 14,50 €

POUR SAVOURER NOS PLATS CHEZ VOUS, LES CONTENANTS SONT DISPONIBLES A 0,50 €.

ENVIE DE PERSONNALISER VOTRE PIZZA ? 1 € PAR SUPPLEMENT.
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NONNA

CELIA

ITALIA SENZA GLUTINE

DESSERTS
A PARTAGER
Mala hierba (glace vanille, biscuit Oreo et garnitures) /*3,5, 6, 13 9,00 €
Torrija brioche, version La Taverna dell'Artista) /*3, 6 7,50 €
Cheesecake caramel salé/ *3, 6 6,10 €
Cheesecake pistache / *3, 6, 13 6,10 €
Cheesecake Nutella/*3, 6,12, 13 6,10 €
Gateau 3 chocolats / *4, 12 6,10 €
Bonbons artisanaux noisette & Nutella (6 pcs.) / *6, 12, 13 7,20 €
Calzone Nutella avec glace / *3, 6, 12, 13 11,45 €
ALLERGENES
& *1.Gluten *5. Arachides B *9. Sulfites € *13. Fruits a coque
. Crustaceés . Produits laitiers 00 . Sésame oo - Lupin
& *2.C ’ @ *6. Produits laiti % *10. Sé % *14.L
. CEufs . Céleri . Mollusques
& *3. CEuf & *7.Céleri & *11. Mollusq
X *4. Poissons ﬂ *8. Moutarde & *12.Soja

POUR SAVOURER NOS PLATS CHEZ VOUS, LES CONTENANTS SONT DISPONIBLES A 0,50 €.
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CELIA

VINS Verre Bouteille
Vino Rouges

LAUDUM roble, cépages : monastrell y syrah, D.O. Alicante 3,10€ 16,00 €
RAMON BILBAO, crianza, cépages : tempranillo, D.O. Rioja 3,60€ 19,50¢€
FINCA RESALSO de Emilio Moro (roble), cépages : tempranillo, D.0. Ribera del Duero 4,00€ 23,00€
Vino Rosés

EL VIEJO TEMPLO, cépages : tempranillo y garnacha, D.O. Navarra 3,10€ 15,00¢€
Vino Blancs

K-NAIA, cépages : verdejo, sauvignon blanc, D.0. Rueda 3,10€ 16,00€
SENORIO REAL, cépages: verdejo y viura, D.0. Rueda 3,10€ 15,00€
MARINA ALTA, cépages : moscatel, D.O. Alicante 3,10€ 15,00¢€
Vinos Mousseux

PROSECCO BRUT, ltalia: vin blanc sec, aromatique, frais et fruité 19,50 €
MOSCATO, Italia: vin artisanal, doux, aux arémes de pomme 15,50 €

LAMBRUSCO FIORELLO ROSE

13,00 €
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